
HIGH TEA
Geniet voor € 24,50 p.p. van een uitgebreide

high tea, bestaande uit verschillende
zoetig- en hartigheden.

Scan de QR-code en reserveer direct!

Wist u dat !?

Feestje?!

Buiten borrelen en dineren biedt de Brikke Oave ook 
een breed scala aan evenementen voor alle leeftijden: 
van beachparty tot seniorenzitting en van een klassiek 
concert tot een kindervoorstelling. 

Op de hoogte blijven van al het nieuws & events?
Volg ons dan op Facebook. U vindt ons eenvoudig via 
onderstaande QR code.

Daarnaast zijn de verschillende zalen uitermate
geschikt voor het geven van eigen feesten en
partijen. Ook beschikt de Brikke Oave over zalen 
welke perfect zijn voor het organiseren van
vergaderingen en andere bijeenkomsten. Voor zowel
evenementen als vergaderingen heeft de Brikke 
Oave passende techniek in huis om uw evenement 
tot een succes te maken. 

BRIKKE OAVE
BRIKKE OAVE

Één rekening per tafel. Keuken geopend mei t/m september van 17:00 tot 21:30 • oktober t/m april van 17:00 tot 20:30



LUNCHGERECHTEN
Kids tosti   € 350

Kleine tosti ham en/of kaas, geserveerd met curry.

Boterham   € 250

Een sneetje brood met vruchtenjam.

 VOORGERECHTEN
Klein soepje  € 350

Keuze uit een van onze huisgemaakte soepen:
pomodori-, courgette- of gegratineerde uiensoep.

Nacho salsa   € 400

Gegratineerd met kaas, crème fraîche, salsa en verse 
tomatenblokjes 

HOOFDGERECHTEN
Brikke kids  € 850

Portie friet met snack, geserveerd met een kleine salade en 
appelmoes.  Keuze uit: frikandel, kipnuggets of een kroket. 

Pasta bolognese  € 950

Pasta met een lekkere bolognese saus. 

NAGERECHTEN
Schatkistje  € 600

Vanille en chocolade roomijs in een leuk schatkistje
met een  een flinke toef slagroom. 

Discodip ijs € 400

2 bollen vanille roomijs met slagroom en discodip.

American Pancakes € 850

Met chocosaus, vers fruit en slagroom. 

Te bestellen tot en met 12 jaar

NACHO’S
Nacho’s Salsa   € 850

Gegratineerd met kaas, crème fraîche,
salsa en verse tomatenblokjes. 

Nacho’s Guacamole   € 850

Gegratineerd met kaas, guacamole, rode ui en olijven. 

Nacho’s Taco  € 950

Gegratineerd met kaas, tacogehakt, rode ui,
Jalapeño pepers en chilisaus.
Tip: ook vegetarische variant mogelijk!

VOORGERECHTEN VLEES
Rundercarpaccio   € 1350

Met truffelmayo, Parmezaanse kaas, zongedroogde
tomaatjes, pijnboompitten, rucola en foccacia brood. 

Vleesplankje  € 1350

Chorizo, Coppa di Parma en Serranoham met
zongedroogde tomaatjes en rucola. 

Buikspek  € 950

Oosters gelakt en krokant gebakken buikspek met sesam,
grof zout en lente ui. 

VOORGERECHTEN VIS
 
Scampi Aioli  € 1350

Gebakken en gegaard in knoflookolie, geserveerd
met chilisaus, zongedroogde tomaat, rucola, citroen
en foccacia brood.             

Carpaccio van Zalm    € 1450

Rauwe zalm, zongedroogde tomaatjes, kappertjes,
rucola, radijsjes, wasabimayo en citroen. 

Calamaris  € 1100

Gepaneerde pijlinktvispuntjes met citroen, rucola en aioli. 

VOORGERECHTEN VEGA
Brood met kruidenboter en aioli  € 750

Verschillende soorten brood met kruidenboter en aioli. 

Groente carpaccio   € 850

Een carpaccio van courgette, aubergine en rucola
met geitenkaas, kruidenolie en gemengde noten. 

Bruschetta pomodori  € 900

Knoflooktoast met een frisse tomaten, basilicum,
salsa en Parmezaanse kaas.

Trio van bruschetta   € 950

Trio van pomodori, hummus en
olijventapenade met rucola.    

Burrata  € 1300

Tomaat, balsamico en verse basilicum.      

Poké Bowl  € 1350

Sushirijst, gemarineerde (rauwe) zalm, mango, avocado,
sojaboontjes, komkommer en wasabimayo. 

Veggie Bowl   € 1300

Sushirijst, mango, avocado, sojaboontjes, komkommer, radijs,
wortel en een frisse dressing. 

Taco Bowl  € 1350

Sushirijst, tacogehakt, tomaat, sla, sojaboontjes, avocado,
nacho’s en salsasaus. Tip: ook vegetarische variant mogelijk!

BOWLS

SALADES
Onze salades bestaan uit een slamix met huisgemaakte dressing.

Alle salades worden geserveerd met focaccia brood.

Salade Pikante Kip  € 1600

Gebakken kipfilet, paprika, champignons, rode ui, salade,
tomaat en komkommer, afgeblust met chilisaus. 

Salade Geitenkaas   € 1650

Lauwwarme geitenkaas met appel, noten, slamelange,
rode ui, komkommer, tomaat en honing. 
Tip: met spek (+ €150)

Salade Vijverpark  € 1750

Gebakken zalmmootje, gerookte zalm, gemarineerde
garnaaltjes, slamelange, rode ui, komkommer, tomaat en 
limoenmayonaise. 

Salade Scampi’s   € 1750

In knoflook gebakken scampi’s, Parmezaanse kaas,
rode ui, komkommer en tomaat. 

BURGERS
Brikke Burger  € 1700

100% rund, little gem, tomaat, augurk, rode ui, cheddarkaas,
spek, mayonaise en ketchup, geserveerd met friet.

Mexican Burger  € 1700

100% rund, little gem, tomaat, augurk, jalapeño pepers,
nacho’s, cheddarkaas en salsasaus, geserveerd met pimientos 
en friet. 

Truffel Burger € 1750

100% rund, little gem, tomaat, augurk, balsamico, rode ui,
cheddarkaas, spek en truffelmayo, geserveerd met friet.

Crispy Chicken Burger € 1600

Krokante kip, little gem, tomaat, augurk,
rode ui en een Yo Fresh saus, geserveerd met friet. 

Veggie Burger  € 1700

Vega burger, little gem, tomaat, gegrilde courgette,
avocado en aioli, geserveerd met friet.

CLASSICS
Kip saté  € 1850

Kippendij spiesjes geserveerd op een bananenblad,
satésaus, kokos, atjar, gebakken uitjes en kroepoek,
geserveerd met rijst. 

Spareribs  € 2350

400 gram zoet-pikant sousvide gegaard en
gemarineerde spareribs, geserveerd met friet. 

Schnitzel € 2100

250 gram schnitzel, geserveerd met seizoensgroenten en friet.
Sauskeuze: paprika-, peper- of champignonroomsaus. 

DESSERTS
Dame Blanche   € 650

Vanille roomijs met chocoladesaus en een flinke toef 
slagroom.

Coupe Karamel  € 650

Vanille roomijs met karamelsaus,
karamelblokjes en een flinke toef slagroom. 

Coupe Advocaat  € 650

Vanille roomijs met advocaat,
chocoladesaus en een flinke toef slagroom.

Coupe aardbei  € 800

Vanille roomijs met verse aardbeien, aardbeiensaus
en een flinke toef slagroom.
Mei tot en met augustus.

Cheesecake  € 950

Heerlijke New York cheesecake met sorbetijs,
vers fruit, passievruchtcoulis en slagroom.

Chocolade fantasie € 950

Een trio van een huisgemaakte brownie,
chocolade mousse en chocolade moulleux.

American Pancakes  € 850

Met chocolade saus, vers fruit en slagroom.

Appeltaart  € 375

Heerlijke appeltaart uit de oven,
geserveerd met vanille roomijs en slagroom. 

Kaasplank € 1450    

Een lekker kaasplankje met verschillende soorten kaas.

SOEPEN
Alle huisgemaakte soepen worden geserveerd met wit- of bruinbrood en 

huisgemaakte kruidenboter.

Pomodori soep  € 775

Licht pikante pomodorisoep met basilicum olie
en crème fraîche.

Uiensoep  € 775

Goed gevulde uiensoep, gegratineerd met kaas. 

Courgettesoep  € 750

Romige courgettesoep met huisgemaakte croutons.

Aspergesoep  € 800

Romige aspergesoep met snippers schouderham en ei. 
April tot en met mei

Erwtensoep  € 800

Ambachtelijke, rijk gevulde erwtensoep.
November tot en met februari

HOOFDGERECHTEN VLEES
 

Varkenshaasmedaillons € 2350

Gegratineerd met geitenkaas en verse spinazie,
geserveerd met seizoensgroenten en gratin. 

Tomahawk Steak € 2850

275 gram Tomahawk steak van het varken, geserveerd
met zoete aardappelpuree, poftomaatjes, verse
seizoensgroenten en pimientos. 

Kogelbiefstuk € 2850

200 gram Biefstuk met huisgemaakte kruidenboter en 
poftomaatjes, geserveerd met seizoensgroenten,
grof zeezout en pasta aioli.  

Ribeye € 2950

200 gram van de grill met grof zeezout en poftomaatjes, 
geserveerd met pimientos, groentes en gratin.

Oosterse Kip € 1900

Sousvide gegaarde kip met rijst, gegarneerd met gebakken 
paprika, ui, taugé en cashewnoten. 

HOOFDGERECHTEN VIS
Zalmfilet € 2650

Op de huid gebakken in een spinazieroomsaus, geserveerd met 
kappertjes, citroen en pasta aioli. 

Pasta Frutti di Mare  € 2450

Tagliatelle met garnaaltjes, zalm en mosselen in een
romige wittewijnsaus, geserveerd met poftomaatjes,
rucola en Parmezaanse kaas.

Zeebaars € 2500

Op de huid en krap gebakken zeebaars met grof zeezout, 
poftomaatjes en citroen, geserveerd met pasta aioli en warme 
groente.

Gamba’s € 2400

Gebakken in knoflookolie met rucola, citroen en poftomaatjes, 
geserveerd met pasta aioli. 

HOOFDGERECHTEN VEGA
 

Gele Curry € 1650

Huisgemaakte curry van kerrie, verse groentes,
ei, kokosmelk en noten, geserveerd met rijst. 

Ravioli Honing Geitenkaas  € 1950

Ravioli gevuld met honing en geitenkaas met een
roomsaus, verse spinazie en een notenmix. 

Pasta veggie balls  € 1600

Tagliatelle met een huisgemaakte tomatensaus met
vegetarische balletjes, geserveerd met rucola en
Parmezaanse kaas. 

Saté € 1700

Vegetarische saté met satésaus, kokos, atjar, gebakken
uitjes en bananenblad, geserveerd met rijst.  

Vegetarische kapsalon € 1650

Verse friet, vegetarisch gehakt, overbakken met kaas, 
sojaboontjes, tomatensalsa, komkommer, rode ui en citroen, 
geserveerd met guacamole en crème fraîche. 

Voor de volledige allergenenlijst kunt u terecht bij onze collega’s van de bediening.Vegetarisch Vegetarisch op aanvraag Vegetarisch Vegetarisch op aanvraag


